
Lebensmitteltechnik
TOPERCZER

gemüseschneider
TOP CHEF-300 CE

universelle, gewerbliche Gemüseschneidemaschine
schneidet, reibt, teilt und hackt Gemüse in Würfel, Scheiben, Stäbchen usw.
Nachfüllstößel für großes (max. 170 x 73 mm), dünnes und längliches 
(max. Ø 57 mm) Schnittgut
durchdachte Konstruktion – leichtes und schnelles Zerlegen ohne Werkzeug, 
somit optimale Reinigung und Handhabung möglich
robustes Gehäuse aus eloxiertem Aluminium und rostfreiem Edelstahl
eine integrierte Rutsche ermöglicht es, den Salat bzw. das Gemüse direkt  
nach dem Schneidevorgang in jede Art von Behälter einzufüllen
inkl. Auswurfscheibe hoch 
mit Sicherheitsschalter und Abschaltautomatik bei geöffnetem Nachfüllstößel



Scheibengestell große Einfüllöffnung

große Scheibenauswahl (AK sind geschirrspültauglich)

E2 AK  
Schneidscheibe

mit 3 Messern

E4 AK  
Schneidscheibe

mit 2 Messern

E10 AL 
  Schneidscheibe

mit 1 Messer

E5 AK  
Schneidscheibe
mit 1 gebogenen 

Messer

H4 AK 
Streifenschneider

Z2 
Reibscheibe

B8 AK 
Chipsgitter

D10x10 AK 
Würfelgitter

•	 Schneidscheibe mit 3 Messer:	 	 E1 AK - 1 mm; E2 AK - 2 mm
•	 Schneidscheibe mit 2 Messer:	 	 E3 AK - 3 mm; E4 AK - 4 mm; E6 AK - 6 mm
•	 Schneidscheibe mit 1 Messer:	 	 E8 AL - 8 mm; E10 AL – 10 mm; E14 AL – 14 mm
•	 Schneidscheibe mit 1 Messer gebogen:	 E1S AK – 1 mm; E2S AK – 2 mm; E5 AK – 5 mm
•	 Schneidscheibe mit 2 Messer geriffelt:	 E3o AK – 3 mm; E4o AK – 4 mm; E6o AK – 6 mm                                                                                                  	 	 	

	 	 	 	 	 E8o AL – 8 mm; E10o AL – 10 mm; E14o AL – 14 mm
•	 Streifenschneider:	 	 	 H2,5 AK – 2,5x2,5 mm; H4 AK – 4x4 mm; H6 AK – 6x6 mm                                                                                        	 	

	 	 	 	 	 H8 AK – 8x8 mm; H10 AK – 10 x 10 mm
•	 Reibscheibe:	 	 	 	 Z2 AK – 2 mm; Z3 AK – 3 mm; Z4 AK – 4 mm; Z7 AK – 7 mm
•	 Reißscheibe:	 	 	 	 V AK
•	 Chipsgitter in Kombination mit                                                                                                                                                                                                                                                                 

Schneidscheibe E8, E10 und E14:	 	 B6 AK – 6 mm; B8 AK – 8 mm; B10 AK – 10 mm
•	 ....mit Messer geriffelt: 	 	 	 B6o AK – 6 mm; B8o AK – 8 mm; B10o AK – 10 mm
•	 Würfelgitter in Kombination mit                                                                                                                                                                                                                                                                      

Schneidscheibe E8; E10 und E14:	 	 D8x8 AK – 8x8 mm; D10x10 AK – 10x10 mm; D12x12 AK – 12x12 mm                                                                              	 	
	 	 	 	 	 D16x16 AK – 16x16 mm; D20x20 AK – 20x20 mm

•	 Auswurfscheibe	 	 	 flach für Stäbchen
•	 Scheibengestell für 8 Scheiben

Zubehör:

Vertragshändler

gemüseschneider
TOP CHEF-300 CE
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100 bis 300 kg/h 
205 mm
240 x 400 mm
240 x 570 x 470 mm
300 U/min
18,5 kg
380 W
230 V

Nennleistung:

Scheibendurchmesser:
Stellfläche (bxt):
Außenmaße (bxtxh):
Drehzahl:
Eigengewicht:
Motorleistung:
Spannung:


